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I Baker Brun bruker vi kun de beste råvarene og 

oppskriftene. Produktene blir til gjennom velut-

viklede bakeprosesser utført av bakere med høy 

faglig kompetanse.  Det er slik vi kan tilby ekte, 

rykende ferske og himmelsk gode bakervarer.
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Historien om Baker Brun er en historie om søte dei-

ger, solid håndverk og store drømmer – og alt startet på 

1800-tallet i Bergen. 

Det var en gang en baker

Kjøpmannssønnen Ferdinand Brun er svennen som dro ut i Europa med en drøm 

om en gang å etablere sitt eget bakeri i sin hjemby Bergen. I 1893 går drømmen i 

oppfyllelse, og forretningen fylles opp av langebrød, løsebrød og skillingsboller 

fra bakeriet. 

Fra svenn til bakermester 

Ferdinand Brun tok svenneprøve i Bergen på 1880-tallet, og etter noen år hos 

sin baker-tremenning i Oslo var tiden inne for svennevandring. Brun dro først til 

København, der han arbeidet med fristende wienerbrød og de danske karakter-

istiske mørke rugbrødene. Deretter dro han til Hamburg. Etter et år stod Sachsen 

for tur, før turen gikk videre til Dresden. Så, i 1892, var tiden inne for å føre faget 

videre selv. Olava Birgithe Krohn, som hadde lovet seg til Ferdinand før han dro 

fra Bergen mange år i forveien, ventet og lengtet. Et år senere, i 1893, var de gift, 

og bakeriet åpnet.

Over et århundre med kvalitet

Bakermester Ferdinand Brun var en dyktig fagmann og fikk raskt ord på seg for 

å være blant de beste bakerne i Bergen. Dyktighet til faget og ønsket om å levere 

kvalitet i alle ledd har fulgt Baker Brun helt fra starten og til dags dato. Baker 

Brun er en av Norges eldste bakeribedrifter og bevarer en stolt baketradisjon 

kombinert med gode bergenske tradisjoner. Samtidig som Baker Brun ivaretar 

tradisjonene er det også viktig å se fremover og tenke nytt. Bakeriet er i dag lev-

ende opptatt av å prøve ut nye baketrender samtidig som bakverket og håndver-

ket holdes i hevd. I 127 år har Baker Brun vært en stolt baker av gode brød og 

boller til bergenserne, – og det skal vi fortsette med – i 100 år til!
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De gode grovbrødene fra Baker Brun lages i dag i 

den samme ovnen som ble satt inn i bakeriet i 1893, 

og siden ble flyttet til Damsgård. Den store og gode 

bunnvarmen gir god og sprø skorpe. Vi er stolte av 

ovnen vår og vet at selv ikke de nye, fine ovnene 

våre klarer å gjenskape den samme gode skorpen.

BRØD
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EKSTRA GROVE BRØD

Martins Grove

Godt og grovt rugbrød, som gir ekstra god 

metthetsfølelse, toppet med havregryn.

Selges som ferskt og ferdig stekt fryst. 

Grovhet: 100%

Vekt: 900 g

Varenr: 013042 (ferskt)

Varenr: 095010 (ferdigstekt fryst)

Baker Bruns rugbrød 

Saftig og godt rugbrød toppet med sol- 

sikke og gresskarkjerner. Selges som  

ferskt og ferdig stekt fryst. 

Grovhet: 100%

Vekt: 900 g

Varenr: 013043 (ferskt)

Varenr: 095015 (ferdigstekt fryst)

Brosteinsbrød

En av våre bestselgere.  Et brød uten hele 

korn som er lett å spise samtidig som det 

er ekstra grovt. Selges som ferskt og ferskt 

oppskåret. 

Grovhet: 77%

Vekt: 630 g

Varenr: 013047 (ferskt)

Varenr: 013048  (ferskt oppskåret)

Hotelloff, ekstra grov

Stor hotellloff, skåret. Store skiver.

Selges som ferskt og ferdig stekt frys.

Grovhet: 76%

Vekt: 1080 g

Varenr: 011040 (ferskt)

Varenr: 095060 (ferdigstekt fryst)

GROVE BRØD

Bergens Grovbrød

Det gode grovbrødet bakes på den gode 

gamle måten.  Den 100 år gamle steinher-

ten gir en utrolig god skorpe og et saftig 

produkt. 

Grovhet: 51 %

Vekt: 835 g

Varenr: 013031 (ferskt)

Bryggenbrød

Et godt og smakfullt hverdagsbrød med 

mye rug og uten hele korn. 

Grovhet: 51 %

Vekt: 565 g

Varenr: 013034 (ferskt)

Rustikk grovbrød

Brødet har et rustikt utseende og er bakt 

på steinovn.  Det har en  sprø og god 

skorpe, noe som gir en ekstra god smak. 

Selges som ferskt og ferdigstekt fryst.

Grovhet: 51%

Vekt: 720 g

Varenr: 015081 (ferskt)

Varenr: 095086 (ferdigstekt fryst)

Rustikk surdeigsbrød

Et surdeigsbrød  bakt med lang modningstid 

(ca. 1 døgn).  Det er bakt på steinovn og får 

dermed en sprø skorpe. Den runde formen 

gir et ekstra rustikt særpreg.  Selges som 

ferskt og ferdigstekt fryst. 

Grovhet: 55%

Vekt: 540 g

Varenr: 015092 (ferskt)

Varenr: 095089 (ferdigstekt fryst)

Brødmiks lettstekt kartong

Består av Brosteinsbrød, Rustikk kornbrød 

og Rustikk Havrebrød.

4 stk.  x 3 brød i kartong 

Varenr: 095096 (ferdigstekt fryst)
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Spleisebrød

Spleisebrødet ble opprinnelig utviklet hos 

Baker Brun sammen med Norgesmøllene.  

Dette er laget på den gode, gamle måten. 

Grovhet: 39%

Vekt: 720 g

Varenr: 015033 (ferskt)

Grovbrød

Et godt og smakfullt grovbrød med sirup, 

uten hele korn. Litt mindre grovt enn 

Bergensk grovbrød.  Selges også som 

oppskåret.

Grovhet: 33%

Vekt: 755 g

Varenr: 015205 (ferskt)

Varenr: 015206 (ferskt, skåret)

Seterdalsbrød

Nydelig halvgrovt brød toppet med ses-

am– og linfrø.  Selges som ferskt og som 

ferskt oppskåret.

Grovhet: 45%

Vekt: 810 g

Varenr: 015212 (ferskt)

Varenr: 015213 (ferskt oppskåret)

Speltbrød

Mange foretrekker spelt fremfor hvete, og 

her får du et saftig og godt speltbrød som 

inneholder hele korn.

Grovhet: 38%

Vekt: 655 g

Varenr: 015220 (ferskt)

Varenr: 015221 (ferskt oppskåret)

Rustikk havrebrød

Havre er en av våre sunneste kornsorter.  

Dette er luftig og lett, inneholder mye 

havre og er også toppet med havregryn.

Grovhet: 48%

Vekt: 585 g

Varenr: 015244 (ferskt)

Havrebrød, skåret 

Deilig oppskåret havrebrød, ypperlig for 

barnehager, kantiner etc.  Toppet med 

havregryn.

Grovhet: 48%

Vekt: 565 g

Varenr: 015246 (ferskt, skåret)

HALVGROVE BRØD

Gorumetloff

En liten loff bakt i form som gir gode skiver 

til rekesmørbrødet eller salaten.

Selges som ferskt og som oppskåret. 

Grovhet: 0%

Vekt: 405 g

Varenr: 010053 (ferskt)

Varenr: 010054 (ferskt oppskåret)

Bergens Langebrød 

Bergens Langebrød bakt på den gode, 

gamle måten og på den 100 år gamle 

steinherten som gir en utrolig god skorpe 

og et saftig produkt.

Grovhet: 0%

Vekt: 765 g

Varenr: 012011 (ferskt)

Rustikk landbrød

Deilig sprø skorpe på et fint landbrød bakt 

på steinovn som gir et rustikt utseende.

Selges som ferskt og som ferdigstekt fryst.

Grovhet: 0%

Vekt: 720 g

Varenr: 015083 (ferskt)

Varenr: 095082 (ferdigstekt fryst)

Tysk bondebrød 

Saftig og godt med sprø skorpe.

Grovhet: 12%

Vekt: 540 g

Varenr: 013052 (ferskt)

Dansk kornbrød

En av våre bestselgere.  Smakfullt med 

mye korn og toppet med frøblanding. 

Selges som ferskt og som oppskåret.

Grovhet: 21%

Vekt: 545 g

Varenr: 015200 (ferskt)

Varenr:  015201  (ferskt oppskåret)

Hotelloff, fin 

Oppskåret loff som egner seg godt til 

smørbrød og på koldtbordet.  Selges som 

ferskt og som fryst.

Grovhet: 0%

Vekt: 990 g 

Varenr: 010070 (ferskt) 

Varenr:  095050  (ferdigstekt fryst) 

FINE BRØD
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Hovedbakeriet vårt i Bergen er ett av landets 

mest velronommerte bakerier. Her produ- 

serer vi et stort utvalg av ferske baker- og 

konditorvarer. Vi har også en omfattende 

produksjon av frosne deigemner.
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Grove rundstykker, fine rundstykker, ostehorn og 

briks. Utvalget er stort og mulighetene mange - 

hvorfor ikke prøve hamburgerbrød med Aronia?

SMÅBAKST
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HALVGROV SMÅBAKST 

Grove rundstykker

Tradisjonelt, grovt rundstykke med hele 

korn.

Grovhet: 34%

Vekt: 75 g

Varenr: 021020 (ferskt)

Frokostrundstykke grovt

Grovt frokostrundstykke med hele korn.  

Passer godt til påsmurt.

Grovhet: 27%

Vekt: 90 g

Varenr: 021120 (ferskt)

Ciabatta med gresskarkjerner 

Tradisjonell grov ciabatta toppet med 

havregryn.

Grovhet: 0%

Vekt: 105 g

Varenr: 021046 (ferskt) 

Brosteinsflette

Myk og saftig småbakst som er ekstra grov 

uten hele korn. Selges som ferskt og ferdig 

stekt fryst.

Grovhet: 76%

Vekt: 110 g

Varenr: 021067 (ferskt)

Varenr: 092497 (ferdigstekt fryst)

Brosteinsbaguette

Myk og saftig baguette som er ekstra grov.  

Passer godt til påsmurt baguette for folk 

i farten.

Grovhet: 76%

Vekt: 95 g

Varenr: 021064 (ferskt)

EKSTRA GROV SMÅBAKST 

Knekkebrød 

Sprø og smakfulle, grove knekkebrød.  

Selges i bulk (400 stk) og i pakker á 10 stk.

Grovhet:  100% grov

Varenr: 091005  (eske á 400 stk, 8 kg) 

Varenr: 113120 (pakker á 10 stk)

Mjuke havrebrød

Full av havre, gode og myke og ypperlige 

til matpakken lokalt fra Hardanger Bakeri.  

Leveres i pakning med 6 stk.

Grovhet: 53%

Vekt: 65 g x 6 stk.

Varenr: 091052 (ferdigstekt fryst)

GROV SMÅBAKST 
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FIN SMÅBAKST

Fine rundstykker

Tradisjonelt fint rundstykke.

Grovhet: 0%

Vekt: 75 g

Varenr: 021010 (ferskt)

Kornrundstykker RF

Små fine rundstykker toppet med korn 

som er fine på buffeten. Kan også fås uten 

korn på toppen (Rundstykker fin RF). 

Rundstykker fin RF:

Grovhet: 0% 

Varenummer: 021012 

Kornrundstykke RF:

Grovhet: 2% 

Varenummer: 021022 

Vekt: 45 g

Frokostrundstykke, fin

Nydelig, saftig og godt rundstykke toppet 

med valmuefrø.

Grovhet: 0%

Vekt: 90 g

Varenr: 021110 (ferskt)

Horn m/valmuefrø

Deilig, fint horn toppet med valmuefrø.

Grovhet: 0%

Vekt: 105 g

Varenr: 021210 (ferskt)

Fint ostehorn

Fint, mykt horn toppet med revet 

Norvegia-ost fra Tine.

Grovhet: 0%

Vekt: 95 g

Varenr: 021211 (ferskt)

Briks med ost

Fin briks toppet med skivet Norvegia-ost 

fra Tine.

Kuvertbrød, urte

Små sammenbakte kuvertbrød, saftige og 

smakfulle. Passer godt til suppe og salat.

Grovhet: 0%

Vekt: 90 g

Varenr: 021112 (ferskt)

Grovhet: 0%

Vekt:  35 g

Varenr: 294122 (ferdigstekt fryst)

PØLSE- OG HAMBURGERBRØD

Pølsebrød

Saftige og store pølsebrød.

Skåret.  Leveres frosne. 8 stk. i hver pakke.

Grovhet: 0%

Vekt: 45 g x 8 stk.

Selges i kartong à 10 pakker

Varenr: 295142 (ferdigstekt fryst)

Hamburgerbrød, fine

Gode og smakfulle hamburgerbrød toppet 

med sesamfrø.  Skåret.  Leveres frosne 

med 6 stk. i hver pakke.

Grovhet: 0%

Vekt: 50 g x 6 stk.

Selges i kartong à 10 pakker

Varenr: 295143 (ferdigstekt fryst)

Aronia hamburgerbrød

Et grovt hamburgerbrød med det karak-

teristiske Aronia-bæret som gir en fin lilla 

farge.

Grovhet: 0%

Vekt: 75 g

Selges i kartong à 24 stk.

Varenr: 091073 (frysevare, lettstekt)

Brioche  burgerbrød sliders

Mykt og godt burgerbrød med den gode 

smørsmaken. Sammenbakt.

Vekt: 40 g 

Selges i kartong à 48 stk.

Varenr: 091070 (ferdigstekt fryst)

PurPur hamburgerbrød

Et rustikk og grovt hamburgerbrød bakt 

med urkornet PurPur som gir en ekstra 

god smak. 

Grovhet: 51% 

Vekt: 80 g

Selges i kartong à 24 stk.

Varenr: 295138 (ferdigstekt fryst)

Brioche burgerbrød m/sorte og gule sesamfrø

Mykt og godt burgerbrød med den gode smør- 

smaken. Toppet med sorte og hvite sesamfrø.

Vekt: 60  g 

Selges i kartong à 24 stk

Varenr: 091071 (ferdigstekt fryst)
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Skillingsbollen vår har blitt kåret til Bergens beste, og 

det er ikke uten grunn. Men vi har også en mengde  

andre varianter av skoleboller og rosinboller, crois-

santer og wienerbrød. Det skal godt gjøres å ikke la 

seg friste!

BOLLER OG SØTBAKST
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BOLLER OG SØTBAKST, FERSK 

Skillingsbolle

Skillingsbollen er vårt signaturprodukt.  

Visste du at Baker Brun skillingsbolle ble 

kåret til byens beste i 2012? Kanel og 

sukker i svingene skal det være rikelig av.

Vekt: 110 g

Varenr: 020010 (ferskt)

Halvskillingsbolle

Navnet sier seg selv, dette er en halv 

skillingsbolle, men med den samme gode 

smaken.

Vekt: 50 g

Varenr: 020012 (ferskt) 

Sommerbolle

Myk og saftig bolle med vaniljekrem og 

glasur. 
Vekt: 120 g

Varenr: 020011 (ferskt)

Skolebolle

Myk og saftig bolle med vaniljekrem, 

glasur og kokos.  
Vekt: 130 g

Varenr: 020030 (ferskt)

Croissant

En god og smakfull croissant inspirert av 

skikkelig fransk bakverk.

Vekt: 80 g

Varenr: 023005(ferskt)

Croissant med sjokolade

Tradisjonell croissant med deilig smak av 

sjokolade.

Vekt: 90 g

Varenr: 023007 (ferskt) 

Wienerbrød med makron

Saftig og god til kaffen. Fylt med eggekrem 

og dekorert med melisglasur.

Vekt: 90 g

Varenr: 030010(ferskt)

Eggestang

Saftig og god eggestang med syltetøy 

og eggekrem i midten. Dekorert med 

melisglasur.

Vekt: 450 g

Varenr: 031010 (ferskt)

Adelstang

Nydelig fylt med eggekrem, syltetøy og 

mandelfyll. Toppet med mandeldryss og 

melisglausr.

Vekt: 450 g

Varenr: 032020 (ferskt)

Eggekringle, stor

En stor kringle som gjør seg godt på 

buffeten eller på festbordet.

Vekt: 1650  g

Varenr: 032010 (ferskt)
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BOLLER OG SØTBAKST, FERDIGSTEKT FRYST

Lille kanel

Små skillingsboller, sammenbakt for et 

enda saftigere produkt.

Vekt: 45 g pr. stk.

Varenr:  091015 (ferdigstekt fryst)

Lille vanilje

Boller fylt med vaniljekrem, sammenbakt 

for et enda saftigere produkt.

Vekt: 50 g pr. stk

Varenr: 091017 (ferdigstekt fryst) 

Småboller

Deilige, myke hveteboller.  

Selges i pakke à 8 stk.
Vekt: 54 g x 8

Varenr: 220052 (ferdigstekt fryst)

Rosinboller

Deilige, myke hveteboller med rosiner.  

Selges i pakke à 8 stk.

Vekt: 63 g

Varenr: 220061 (ferdigstekt fryst)

Grove scones

Deilige, grove scones med tranebær.

Vekt: 80 g

Varenr: 113111 (lettstekt, fryst)

Eplemuffins

Saftige med eplebiter.  Finnes også som 

glutenfri variant. 

Varenr: 642350  (ferdigstekt fryst) 

Vekt: 70 g

Varenr: 642360 (glutenfri ferdig-

stekt fryst) 

Vekt: 50 g
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Fra tradisjonelle napoleonskaker og romboller til 

smakfulle bryllupskaker og spennende moussekaker. 

Vi har noe for en hver anledning - små som store.

KAKER
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FERSKE KAKESTYKKER OG SMÅKAKER

Marsipanstykke

Ferske marsipanstykker.

Vekt: 120 g

Varenr: 044010

Napoleonskake

Nydelig napoleonskake laget på den gode, 

gamle måten.

Vekt: 140 g

Varenr: 044030

Potet

Deilig kakebunn med krem, vaniljekrem 

og trukket med marsipan.

Vekt: 120 g

Varenr: 044040

Rombolle

Tradisjonell rombolle.

Vekt: 120 g

Varenr: 044051

Glasurplett

Små rosa fristelser, elsket av barna.

Vekt: 65 g

Varenr: 045020

Brødkake

Saftig og god gammeldags brødkake 

toppet med melisglasur.

Vekt: 130 g

Varenr: 045140

Mazarin

Nydelig, myk mazarin toppet med 

melisglasur. 

Vekt: 40 g

Varenr fryst: 080340 (eske à 12 stk.)

Sitronterte

God smak av sitronkrem i terteform.

Suksessmakron

Små søte fristelser.  

Vekt: 35g

Varenr fryst: 080338 (eske à16 stk.)

Vekt: 35 g

Varenr fryst: 080332 (eske à 16 stk.)

Eplemuffins

Nydelige og saftige eplemuffins.  Selges 

også som glutenfri. 

Varenr 642350:  (kartong 48 stk. - 

frysevare)  Vekt: 70 g

Varenr: 643460 (glutenfrie  36 stk. 

– frysevare) Vekt: 50 g

Mandelstang

Mandelstang med sjokoladebunn.

Vekt: 70 g

Varenr: 080341 (eske 20 stk. – 

frysevare) 
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Våre marsipankaker er laget av de beste 
råvarer med ekte kremfløte, egg og marsi-
pan med 18% mandler. 

Bunn:

Vanligvis er bunnen av sukkerbrød, men du kan også velge mandel-

bunn eller makronbunn (hasselnøtter) mot et tillegg i prisen.

Fyll:

Vi bruker bringebærsyltetøy på blokker og jordbærsyltetøy på Hvite 

Damer.

Bilde/tekst:

Du kan også velge tekst og bilde på kaken mot et tillegg i prisen.

1 kakestykke = ca. 100 g 

NB!  Dekor kan avvike avhengig av sesong.
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MARSIPANKAKER 

Hvit Dame glutenfri

Et meget godt alternativ!

Vekt: 1000 g

Varenr: 040131 (10 personer)

Hvit Dame

Tradisjonell Hvit Dame laget med de aller beste 

råvarer og nydelig pyntet.

Varenr: 040120 (14 pers) 1400 g

Varenr: 040110 (20 pers) 2000 g

Selges også som frysevare:

Varenr: 080156 (14 personer, 6 stk. i kartong)

Varenr: 080157 (20 personer, 4 stk. i kartong)

Marsipanblokker 

Deilig tradisjonell marsipanblokk med krem og 

syltetøy dekket med marsipan.

Varenr: 080158  (8-10 pers 1-lags, fryst 6 stk i  

kartong), 1000 g 

Varenr: 040080 (56 pers 1-lags), 5000 g

Varenr: 049206 (30 pers 2-lags), 2700 g

Varenr: 049207 (40 pers 2-lags), 4000 g

Varenr:  641328 (60 pers 2-lags), 5300 g 

Marsipanblokk 

Deilig tradisjonell marsipanblokk med krem og 

syltetøy dekket med  marsipan.

Varenr: 040211 (5 personer)  500 g

Varenr: 040210 (10 personer) 1000 g
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Vi tar den store dagen på alvor. Bryllupskakene våre 

er laget med kjærlighet og omhu. Vi tilpasser også 

bryllupskakene etter behov og tilbyr forskjellige 

farger, mønstre og dekor.
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Bryllupskake med bryllupsbord

3 et. bryllupskake.

Varenr: 040030 (35 pers) 4400 g

Bryllupskake med diamantbord

3 et. bryllupskake.

Varenr: 040030 (35 pers) 4400 g

BRYLLUPSKAKER 

Festkake 5 et. sving

Velg fritt hvilke kaker du ønsker.

Varenr: 040012 (60 personer)

Kransekake

Håndlagde kransekaker.

Varenr: 041040 (16 ringer) 1025 g

Varenr: 041050 (18 ringer) 1250 g

Varenr: 041060 (21 ringer) 1750 g
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KREMKAKER

Sitronkake

Nydelig frisk sitronsmak.

Varenr: 042311 

(5-8 personer) 600 g

Sjokoladekake

Deilig sjokoladekake med myk krem. 

Dekorert med sjokokoaderoser.

Varenr: 049261 (8-10 personer) 1180 g 

Varenr: 049262 (14 personer) 1910 g

Varenr: 049263 (20 personer)  2300 g

Fløtekake

God gammeldags bløtkake med krem.

Varenr: 040150 

(14 personer) 1500 g

Skogsbærkake

På en mandelbunn med vaniljekrem. 

Toppet med skogsbærblanding. 

Varenr: 049233 (8-10 personer) 950 g

Varenr: 049234 (14 personer) 1700 g

Varenr: 049235 (20 personer) 2460 g

Jordbærkake

Frisk og god jordbærkake dekorert med 

mandler og krem.

Varenr: 049230 (8-10 personer) 1150 g

Varenr: 042010 (20 personer) 2460 g

Varenr: 080376 (14 personer fryst) 

1700 g , 4 stk. i kartong
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Våre ostekaker er laget av de beste råvarer 

med egg, fløte og ostemasse toppet med gelé.

Moussekakene våre er lette og nydelige på smak.  

OSTEKAKER OG MOUSSEKAKER

Ostekake

Kjeksbunn, ostefyll med mandarin og 

ananas toppet med farget gelé.    

Varenr: 080320

 (14 personer) 1400 g

Sjokolademousse

Deilig sjokolademousse på sjokolade-

kakebunn.

Varenr: 080321

(14 personer) 1200 g

Bringebærmousse

Frisk og god bringebærmousse på 

sjokoladekakebunn.  

Varenr: 081080 

(14 personer) 1320 g

Limemousse

Frisk limemousse på mandelbunn. 

Inneholder ikke gluten, men bakt i miljø 

med gluten.  

Varenr: 080388 

(14 personer) 1200 g

Pasjonsmousse

Nydelig smak av pasjonsfrukt bakt på 

mandelbunn. Inneholder ikke gluten, men 

bakt i miljø med gluten.

Varenr: 080385 

(14 personer) 1200 g



46 47

FORMKAKER/SKUFFEKAKER

Sjokoladekremkake

Deilig, tradisjonell sjokoladekake toppet 

med myk sjokoladekrem. Kan bestilles 

ferdig skåret i 16 stykker. 

Varenr fersk: 080414 - 1290 g

Varenr fryst: 080413 (6 stk. i kar-

tong) - 1290 g

Gulrotkake

Saftig gulrotkake toppet med ostekrem.  

Kan bestilles ferdig skåret i 16 stykker. 

Varenr fersk: 080431 - 1080 g

Varenr fryst: 080430 (6 stk. i kar-

tong) - 1080 g

Eplekake

Myk, saftig og med gode eplebiter. Kan 

bestilles ferdig skåret i 16 stykker. 

Varenr fersk: 080421 - 1050 g

Varenr fryst: 080420 (6 stk. i kar-

tong) - 1050 g

Eplekake, rund

Nydelig eplekake med eplebiter, kanel og 

sukker.

Varenr: 641272 

(6 personer) 500 g

Fyrstekake

Tradisjonell fyrstekake med myk mandel-

masse.

Varenr: 046020 

(6 personer) 340 g

Sitronformkake

Myk og saftig sitronformkake. 

Varenr: 046043 

(4-6 personer) ca. 400 g
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Boller, småbakst og brød. Alle våre deigemner er 

klare for videre bearbeiding. De tines, heves, stekes 

og påføres dekor etter smak.

FRYSTE DEIGEMNER
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BOLLER OG SØTBAKST, FRYSTE DEIGEMNER

Skillingsbolle 

En av våre bestselgere. Selges i kartong à 50 stk. 

Vekt: 125 gram

Varenr: 060011 (frosne deigemner)

Halvskilling

En halv skillingsbolle. Selges i kartong à 125 stk. 

Vekt: 50 gram

Varenr: 060012 (frosne deigemner)

Prinsessebolle

Hvetebakst med rosiner. Selges i kartong à 60 stk. 

Vekt: 110 gram

Varenr: 060020 (frosne deigemner)

Rosinbolle

Deilige, myke hveteboller med rosiner. Selges i kartong à 75 stk. 

Vekt: 110 g

Varenr: 060051 (frosne deigemner)

Müslibolle

God og saftig müslibolle med rosin, tørket frukt, solsikkekjerne, 

nøtter. Selges i kartong à 100 stk. 

Vekt: 80 g

Varenr: 060060 (frosne deigemner)

Hvetebolle

Tradisjonell hvetebolle. Selges i kartong à 80 stk.

Vekt: 100 gram

Varenr: 060035 (frosne deigemner)

Wienerstang-deig

Et godt utgangspunkt for å lage deilige wienerstenger.  Egg, 

syltetøy og melisglasur må påføres. Selges i kartong à 30 stk. 

Vekt: 315 g

Varenr: 071010 (frosne deigemner)

Wienerbrød med makron

Deilig wienerbrød med eggekrem i midten. De er ferdighevet og 

skal kun tines 20 min. før steking. Selges i kartong à 48 stk.

Prinsessestang – deig

Deilig gjærbakst til kaffen.

Selges i kartong á 15 stk.

Vekt: 100 g

Varenr: 114021 (ferdig forhevet 

deigemne, frosne)

Vekt:  500 g

Varenr 060100 (frosne deigemner)
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SMÅBAKST, FRYSTE DEIGEMNER

Grove rundstykker

Tradisjonelt grovt rundstykke. Selges i kartong à 125 stk.

Grovhet: 34 %, vekt: 60 g

Varenr: 061021 (fryst deigemne)

Små, grove frokostrundstykker

Små rundstykker perfekt til buffeten -  toppet med sesamfrø.

Selges i kartong à 120 stk.

Grovhet: 28 %, vekt: 50 g

Varenr: 061122 (fryst deigemne)

Grove frokostrundstykker

Nydelig, saftig og godt rundstykke toppet med sesamfrø.

Selges i kartong à 60 stk. 

Grovhet: 28 %, vekt: 100 g

Varenr: 061120 (fryst deigemne)

Frokost rug

Et frokostrundstykke med rug. Selges i kartong à 60 stk.

Grovhet: 27 %, vekt: 110 g 

Varenr 061130 (fryst deigemne)

Pizzaskilling

Et godt alternativ som mat i farten. Fylt med tacosaus med 

kjøttdeig. Selges i kartong à 60 stk. 

Grovhet: 0 %, vekt: 110

Varenr: 061225  (fryst deigemne)

Horn 

Deilig, fint horn. Kan dekoreres med valmuefrø. Selges i 

kartong à 60 stk.

Grovhet: 0 %, vekt: 110 g

Varenr 061211 (fryst deigemne)
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BRØD, FRYSTE DEIGEMNER

Brosteinsbrød

En av våre bestselgere.  Et brød uten hele korn  

som er lett å spise samtidig som det er ekstra 

grovt. Selges i kartong à 10 stk. 

Grovhet: 76%

Vekt: 700 g

Varenr: 051030

Kneipp

Kneipp består av mye sammalt mel og innehold-

er derfor også mye fiber. Et godt hverdagsbrød. 

Selges i kartong à 10 stk.

Grovhet: 38%

Vekt: 800 g

Varenr: 051015

Havrekli

Rikelig med havrefiber, godt og sunt – som bare 

havre kan være. Selges i kartong à 10 stk.

Grovhet: 63%

Vekt: 700 g

Varenr: 054015 (fryst deigemne)

Speltbrød

Mange foretrekker spelt fremfor den vanlige 

hvetesorten. Dette er et smakfullt og godt brød 

som inneholder mye frø og korn. Selges i kartong 

à 10 stk.

Grovhet: 37%

Vekt: 500 g

Varenr: 057020

Bergensk grovbrød

Et godt, gammeldags grovbrød med rug. Selges i 

kartong à 10 stk.

Grovhet: 51%

Vekt: 800 g

Varenr: 053025 (fryst deigemne)

Bergensk langebrød

Et ekte og godt gammeldags langebrød bakt på en 

gammel og god oppskrift. Selges i kartong à 10 stk. 

Grovhet: 0%

Vekt: 800 g

Varenr: 052015 (fryst deigemne)

Tysk bondebrød

Knasende god skorpe på tradisjonelt tysk bonde-

brød. Selges i kartong à 10 stk.

Grovhet: 11%

Vekt: 600 g

Varenr: 053015 (fryst deigemne)

Loff

En god deig til en luftig og velsmakende loff.

Selges i kartong à 10 stk.

Grovhet: 0%

Vekt: 600 g

Varenr: 050015 (fryst deigemne)

Surdeig m/frø

En av våre bestselgere. Dette er en deig som det 

kan gjøres mye med – enten i form av store rund-

stykker eller som brød. Selges i kartong à 12 stk.

Grovhet: 22%

Vekt: 600 g

Varenr: 057030 (fryst deigemne)
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Brytebrød 7 fjell

7 små rundstykker satt sammen til et bryte- 

brød. Gjør seg godt på buffeten.  

Selges i kartong à 10 stk. 

Grovhet: 14%

Vekt: 375 g

Varenr: 095006  (fryst ferdigstekt)

Foccacia 

Deilig foccacia som passer til buffeten.  

Enten til salat, supper eller som toast.

Selges i kartong à 5 stk. 

Grovhet: 0%

Vekt: 1080 g

Varenr: 096020 (fryst ferdigstekt)

Varenr: 023025 Focaccia gas-

tronorm (fersk) 

Rustikk gresskarstykke, lite

Egner seg godt til  lunsjbuffeten og som 

tilbehør til salat og suppe.

Skal lunes i ovnen i ca 5-6 min for ekstra 

sprø skorpe.  Selges i kartong á 60 stk.

Grovhet:  9%

Vekt:  45 g

Varenr:  091080 (fryst lettstekt)

Rustikk gresskarstykke, stort 

Egner seg godt til påsmurt og gir et flott, 

rustikt utseende i disken.

Skal lunes i ovnen i ca 5-6 min for ekstra 

sprø skorpe.  Selges i kartong á 40 stk.

Grovhet: 9%

Vekt:  125 g

Varenr: 091076 (fryst lettstekt)

Rundstykker fine og kornrundstykker 

Sammenskjøvde rundstykker som egner 

seg ypperlig på buffeten. Selges i kartong 

à 48 stk. 

Grovhet: 0% og 2%

Vekt: 45 g

Varenr: 092473 (kornrundstykker  

fryst ferdigstekt)

Varenr: 092471 (fine rundstykker 

fryst ferdigstekt)

FERDIGBAKT, FRYST Rundstykkemiks

3 varianter av rundstykker: fine, havre 

og ekstra grove rundstykker. Passer til 

alle måltider og buffeter. Ypperlig for 

mindre kantiner som har begrensede 

frysemuligheter. Selges i kartong à 24 stk 

x 3 varianter.

Grovhet: 0% - 48% og 76%

Vekt: 45 g pr. stk.

Varenr: 092476 (fryst ferdigstekt)
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E-post: kundeservice@bakerbrun.no

Telefon: 55 34 96 00 

Damsgårdsveien 109 A, 5058 Bergen

bakerbrun.no

KONTAKT OSS
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I Baker Brun engasjerer vi oss aktivt for å bidra til et bedre 

miljø og en bærekraftig utvikling.

Vårt miljøansvar

Bærekraftig produksjon

Baker Brun har de beste forutsetninger for å representere bærekraftig produks-

jon av matvarer. Vi produserer ulike typer brød og bakervarer, hvor mesteparten 

er kornbaserte matvarer. Korn er et næringsmiddel som krever svært lite foredling 

og energi før det kan benyttes som mat. Brød og bakervarer har ett av de laveste 

Co2-avtrykkene innen matproduksjon.

Arbeid mot svinn

Baker Brun var den første bedriften i Hordaland til å inngå en samarbeidsavtale 

med Too Good To Go. Via dette samarbeidet har Baker Brun reddet over 145.000 

poser med mat, tilsvarende ca 150 tonn med mat fra å bli til dyrefôr, og heller kon-

sumeres som menneskemat. På denne måten har Baker Brun kuttet svinnet sitt 

med over 60%.

Forskningsprosjekter

Baker Brun er med på en rekke forskningsprosjekter sammen med blant annet 

Nofima. Det jobbes også på tvers av bransjer for å se på utnyttelse av ressurser. Det 

pågår blant annet et felles prosjekt der vi ser på utnyttelse av restråstoff fra andre 

bransjer som kan benyttes inn mot bakerbransjen.

Innovative pakkeløsninger skal i tillegg bidra til økt holdbarhet av ferske brød, og re-

dusert bruk av plastmaterialer som vil bidra til økt bærekraft i verdikjeden for  bak-

ervarer.  Det er gjennomført et kundeprosjekt hvor vi har gått fra foringsposer i plast 

til dekke i papir. Dette gir en høyere kvalitet på varene, i tillegg til en miljøbesparelse. Innad i konsernet 

(Cernova) har nylig en av de ansatte tatt en doktorgrad/PhD i Industridesign, med fokus på hvilke tiltak 

som kan gjøres på emballasje, prosess, og/eller produkt for å gjøre effektiviseringstiltak i verdikjeden som 

gir redusert miljøkostnad for samfunnet.

Selskapets embalasje

I Baker Brun bestreber vi oss på kontinuerlig forbedring av vår emballasje.  Vi følger de krav og retning-

slinjer som settes for bransjen, samtidig som vi er opptatt av å bruke gjenvinnbar og resirkulerbar em-

ballasje for å ta vare på miljøet. Optimalisering av fyllingsgrad kartonger og paller gjør at vi bidrar til å 

spare samfunnets miljøregnskap for unødig frakt av luft og overdreven bruk av tungtransport på norske 

og europeiske veier.

Selskapet benytter seg i dag av svært lite plast i produksjonen.

Baker Brun er medlem av Grønt Punkt:  https://www.grontpunkt.no/, og har gjennom disse tatt plastløftet 

med målsetning ytterligere reduksjon i forbruk av plast fremover.

Transport

Baker Brun transporterer en betydelig mengde produkter ut til våre kunder hver eneste dag. Det er derfor 

både naturlig og viktig for oss at våre transportleverandører har en miljøvennlig drift og målsetninger om 

stadige forbedringer:

Våre transportører benytter seg i dag av biler med Euro 6-motorer, med filterteknologi som minimaliserer 

utslipp. Transportørene har i tillegg en kontinuerlig målsetning om å fornye flåten med mer miljøvennlige 

kjøretøy, og ser på overgangen til elektriske biler, så snart kapasitet og rekkevidde er i tråd med bilenes 

kjøreplan.

Baker Brun leverer kortreiste bakervarer, og det jobbes kontinuerlig med optimalisering av fyllingsgrader 

og minimering av transporterte kilometer på både inngående råvarer og ut til sluttkunde. Baker Brun 

får i dag de fleste råvarer fra lokale leverandører, og melet hentes kortreist fra Norgesmøllenes anlegg i 

Vaksdal.



62 63



64


